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ARABIC RESTAURANT



SOUP

Lentil Soup-6

Lebanese lentil soup, local saffron and crispy Arabic
bread croutons

Libanesische Linsensuppe mit lokalem Safran und
knusprig arabischen Croutons

Lesan El Asfour Soup - 6

Toasted orzo pasta, seasonal vegetables and chicken
broth

Gerostete Orzo-Nudeln mit Saisongemise und
Huhnerbrihe

COLD MEZZEH

Hummus- 6
Purée of chickpeas and tahina paste

Piree aus Kichererbsen, Sesampaste und Limettensaft

Raheb - 6

Baked eggplant, green peppers, radish, tomato, onion
and garlic

Gebackene Auberginen, Paprika, Rettich, Tomaten,
Zwiebeln, Knoblauch

Laban Khiar - 6

Strained yoghurt, cucumber, olive oil and dried mint
Passierter Joghurt, Gurken, Olivendl und getrocknete
Minze

Mouhamara- 6

Roasted red bell peppers, walnut paste, breadcrumbs,
garlic and olive oil

Gerostete rote Paprika, Walnusspaste, Semmelbrosel,
Knoblauch und Olivendl

Fattoush-6

Tomato, cucumber, onions, olives, balsamic,
pomegranates molasses and crispy pita croutons
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Balsamico und
knusprige Pita Croutons

Tahina-6

Sesame paste and garlic purée

Mischung aus Sesampaste, Knoblauchptiree und
Zitronensaft

HOT MEZZEH

Kibbeh - 6

Onions, chopped nuts, spices, minced beef, crushed
wheat and yoghurt dip

Zwiebeln, gehackte Nisse, Gewlirze, Hackfleisch,
Weizenschrot serviert Mit Joghurt-Dip

Sambousek - 6

Delicious savoury pastry filled with meat or cheese
served and yoghurt dips

Kostliches herzhaftes Geback geflillt mit Fleisch oder
Kase, serviert mit Joghurt-Dips

Egyptian Hawawshi - 10

Egyptian baked pita bread stuffed with aromatic
minced meat

Gebackenes Pitas mit gefiilltem Hackfleisch

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



VEGETARIAN
MAIN COURSES

Turley Vegetables - 10

Seasonal vegetables, eggplant, zucchini, carrots, green
peppers, onion, cooked tomatoes and rice
Saisongemiise Auberginen, Zucchini, Karotten, griine
Paprika, Zwiebeln und Tomaten gekocht und mit Reis
serviert

Molokhia- 10

Egyptian molokhia, garlic, fresh coriander and Arabic rice
Agyptische Molokhia mit Knoblauch, frischem Koriander,

serviert mit arabischem Reis

Mousket Felfela- 10

Layers of fried eggplant, potatoes, green peppers,
signature tomato sauce and fresh herbs
Schichten aus gebratenen Auberginen, Kartoffeln,
griinem Paprika und

spezieller TomatensauBe, mit frischen Krautern

MAIN COURSES, FISH

Catch Of The Day, Grilled

Catch of the day marinated and grilled, signature
tomato sauce and sayadieh rice

Ganzer gewurzter Fisch, mariniert und gegri)lt, serviert
mit Scharfer Sauce, Sayadieh Reis

MAIN COURSES, FROM
THE CHARCOAL GRILL

Shish Tawook - 15

Skewers of marinated charcoal grilled chicken, grilled
vegetables and garlic condiment

Mariniertes Hahnchen auf SpieBen gegrillt auf
Holzkohle Gemiise und Knoblauchgewiirz

Kofta Mashwi - 15

Grilled minced lamb marinated with chopped onions
and Egyptian spices

Gegrilltes Lammhackfleisch, mariniert mit gehackten
Zwiebeln und agyptischen Gewlirzen

Shish Kebab - 15

Skewered charcoal grilled beef marinated with
Egyptian spices

Auf Holzkohle gegrillte Rindfleischwiirfel, mariniert mit
agyptischen Gewlirzen

Mixed Grill - 20

Charcoal-grilled skewers of beef kebab, lamb kofta,
shish tawook marinated with chopped onions and
Arabic spices

Rindskebab SpieBe gegrillt auf Holzkohle, Lammkofta,
Shish Tawook Mariniert mit gehackten Zwiebeln und
arabischen Gewdirzen

All the above items served with your

choice of
Vermicellirice, grilled vegetables
Vermicelli-Reis, gegrilltes Gemuse

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



MAIN COURSES, FISH

Catch Of The Day, Grilled - 15

Catch of the day marinated and grilled, signature
tomato sauce and sayadieh rice

Ganzer gewdrzter Fisch, mariniert und gegrillt, serviert
mit Scharfer Sauce, Sayadieh Reis

Alexandrian Shrimp - 25

Marinated grilled shrimp, herbal butter sauce, sayadieh
rice

Marinierte gegrillte Garnelen mit Krauterbuttersauce,
Pommes Frites und Thomia (KnoblauchsauBe)

Mixed Seafood -50

Lobster, shrimp, fish marinated in lemon, ground
coriander, olive oil, grilled on charcoal served with rice
Hummer, Garnelen, in Zitrone marinierter Fisch,
gemahlener Koriander

uOlivendl und auf Holzkohle gegrillt, serviert mit Rei

DESSERTS

OmAli-6

The famous traditional Egyptian dessert crafted with
sweet bread soaked in fresh cream, raisins and nuts
Das bertihmte traditionelle dagyptische Dessert aus
Nissen, Rosinen und Brot in frischer Sahne getrankt
und warm serviert

Middle Eastern Sweets - 6

A variety of traditional Middle Eastern pastries

Eine Vielzahl von traditionellen Backwaren aus dem
mittleren Osten

Seasonal Fresh Fruit Platter - 6

A selection of freshly cut seasonal fruits

Eine Auswahl an frisch geschnittenen Friichten der
Saison

Baklava Cheesecake - 6

Puff Pastry layers with Mascarpone cheese and
Pistachios

Blatterteig mit Mascarpone-Kase und Pistazien

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



PLANT BASED MENU

Starters
Roasted Beet & Orange Salad - 6

Roasted beets, orange segments, arugula and nuts
Gerostete Rliben, Orangenspalten, Rucola und Niisse

Sweet Potato & Black Bean Quesadillas - 3

Sweet potatoes, onions, black beans and cilantro
SuBkartoffeln, Zwiebeln, schwarze Bohnen und Koriander

Main Courses
Lentil & Vegetable Curry - 4

Mixed lentils, onions, ginger and assorted

vegetables

Gemischte Linsen, Zwiebeln, Ingwer und verschiedenes
Gemise

Mushroom Risotto - 8
Arborio rice, fresh mushroom and vegetable broth
Arborio-Reis, frische Pilze und GemlUisebrlihe

Desserts
Vegan Raspberry Chia Pudding - 6

Chia seeds, maple syrup, almond milk and fresh raspberries
Chiasamen, Ahornsirup, Mandelmilch und frische
Himbeeren

Vegan Chocolate Avocado Mousse - 8
Ripe avocados, cocoa powder, agave nectar and dark
chocolate

Reife Avocados, Kakaopulver, Agavennektar und
dunkISchokolade

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



KIDS MENU

Starters

Veggie Spring rolls - 4
Spring rolls, healthy vegetables, dip
Frihlingsrollen, gesundes Gemdise, Dip

Mini Caprese Skewers - 5
Egyptian tomatoes, mozzarella, fresh basil
Agyptische Tomaten, Mozzarella, frisches Basilikum

Main Courses

Chicken Nuggets - 6
Home-made chicken nuggets with chips
Hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes

Mini Pizzas - 4
Mini Pizza with mozzarella cheese and secret tomato sauce
Minipizza mit Mozzarella-Kdse und geheimer Tomatensauce

Penne Tomato -4
Penne with tomtao Sauce
Penne mit Tomatensauce

Desserts
Jazy Fruit Salad - 4

Delicious seasonal Egyptian fruit
Késtliche Agyptische Friichte der Saison

Yoghurt Parfait - 4 -

Greek yoghurt, granola and strawberries
Griechischer Joghurt, Msli, Erdbeeren

G

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



